
Die Speise- und Getränkekarte

,



B R U S C H E T TA 	 3,50 EUR
geröstetes Chiabattabrot mit Tomaten, Basilikum, Knoblauch und Olivenöl

D AT T E L N  I M  S P E C K M A N T E L 2, 3, 7, 14	 4,50 EUR
6 Stück, knusprig gebacken

C A R P A C C I O  D I  M A N Z O 	 9,50 EUR
hauchzarte Rinderfiletscheiben mit Zitronen-Olivenöl und gehobeltem Parmesan 2

C R E M A  D I  P O M O D O R O 	 3,50 EUR
Creme von Kirschtomaten mit frischem Rahm

K A R T O F F E L S U P P E 	 4,00 EUR
mit einem Schuss Anisschnaps und Sahnehäubchen

I N S A L ATA  M I S TA 	 4,50 EUR
kleiner gemischter Salat

I N S A L ATA  M I S TA 	 6,50 EUR
großer gemischter Salat

M I S TA  C O N  P E T T O  D I  TA C C H I N O 	 8,50 EUR
gemischter Salat mit gebratenen Hähnchenbruststreifen und frischen Früchten

T H U N F I S C H S A L AT 	 8,50 EUR
mit Tomaten, Oliven und hart gekochtem Ei

G R O S S E R  G E M I S C H T E R  S A L AT 	 9,50 EUR
mit gebackenem Weichkäse aus Kuhmilch nach Griechischer-Art, Oliven	
und Zwiebeln

VEGETARISCHESVEGETARISCHES
V O L L K O R N S P Ä T Z L E  ( H A N D G E S C H A B T ) 	 9,90 EUR
mit Zwiebeln und frischen Champignons gebraten und einem Schuss Sahne
verfeinert und Käse 1 überbacken, dazu frische Salate vom Markt

G R Ü N K E R N B R AT L I N G E  ( H A U S G E M A C H T ) 	 11,50 EUR
knusprig gebacken auf mediterranem Gemüse, dazu Creme Fraiche,
frische Kräuter und gebratene Pellkartoffeln

Zu allen Salaten servieren wir Ihnen Baguette und je nach Wunsch Cocktail-Sauce, Senf-Dill-Dressing oder Balsamico 1,7-Kirsch-Vinaigrette

VORSPEISENVORSPEISEN

SALATESALATE

SUPPENSUPPEN

Zusatzstoffe siehe letzte Seite.



G E B R AT E N E  H Ä H N C H E N B R U S T 	 11,50 EUR
mit Tomate-Mozzarella gratiniert, angerichtet auf Tagliatelle in Pestosahne	
und Salat vom Markt

P A N I E R T E S  S C H N I T Z E L 	 12,50 EUR
aus dem zarten Schweinerücken in Champignonrahm, dazu  Bratkartoffeln 2, 3, 7, 14	
und frisches Gemüse

„ S E R A N O “  -  P F A N N E 	 14,50 EUR
Medaillons vom Schweinefilet im Speckmantel mit Kräuterbutter,
Champignons, Marktgemüse und Bratkartoffeln 2, 3, 7, 14

R U M P S T E A K 	 18,50 EUR
mit Gorgonzolasauce, serviert mit Broccoli und Kräuterkartoffeln

B E E F  &  P R A W N 	 19,50 EUR
Zartes Rumpsteak mit zwei Gambas (geschält) vom Grill, dazu Kräuterbutter,
Kartoffelecken und frischer Salat

R U S T I K A L E S  S C H W A R Z B R O T 	 7,50 EUR
Hausgemachtes Schwarzbrot mit Salami 2, 7, 4 und Käse 1, Strauchtomate
und Gewürzgurke4, auf dem Holzbrett serviert

T O A S T  H A W A I I 	 7,50 EUR
gekochter Schinken 2, 3, 7 mit Ananas auf Toast mit Käse 1 gratiniert an einem
Salatbouquet

S T R A M M E R  M A X 4	 7,90 EUR
Hausgemachtes Schwarzbrot mit Schinkenwürfeln 2, 2 Spiegeleiern und
einem kleinen Salat

B A U E R N O M E L E T T E 	 8,50 EUR
Bratkartoffeln 2, 3, 7, 14 mit frischen Eiern, Speck  2, 3, 7, 14, Zwiebeln, Gewürzgurke4

an einem Salatbouquet

H A U S G E M A C H T E S  B R E M E R  K N I P P 	 9,50 EUR
kross gebraten mit Bratkartoffeln 2, 3, 7, 14 und Gewürzgurke 4 in der
Pfanne serviert

KLEINES

GROSSESGROSSES

KLEINES

Zusatzstoffe siehe letzte Seite.



S P A G H E T T I  A G L I O  E  P E S T O 	 8,50 EUR	
mit Basilikumpesto, Knoblauch, Olivenöl und scharfen Pepperoni

P E N N E  –  V O R S I C H T  S C H A R F ! 	 9,50 EUR
Speck 2, 3, 7, 14, scharfe Pepperoni in Tomatensauce

S P A G H E T T I  C A R B O N A R A 	 9,80 EUR
mit Speck 2, 3, 7, 14 und Ei in feiner Sahnesauce

M A C C A R O N I  G O R G O N Z O L A 	 11,90 EUR
mit Rindfleischscheiben in Gorgonzolasauce

„ S C H A R F E  K R E B S E “ 	 11,90 EUR
Flusskrebsschwänze mit Olivenöl, Chili, Knoblauch und Kräutern auf Spaghetti

V I E R  G A M B A S  ( G E S C H Ä LT ) 	 15,50 EUR
vom Grill auf Paprikamöhren mit leichter Chilisahne, dazu Basmatireis und
Salate vom Markt

„ S C H A R F E S  T R I O “ 	 16,50 EUR
Medaillons vom Lamm-, Schweinefilet und Rumpsteak mit Knoblauch,
Zitronenschale am Spieß gegrillt, Chorizoscheiben in feuriger Tomaten-Chilisauce
dazu Kartoffelecken, in der Pfanne serviert mit frischem Salat

L A M M F I L E T S  G E G R I L LT 	 17,50 EUR
auf pikantem Paprika-Möhrengemüse mit Kräutern im eigenen Sud, dazu
Creme Fraiche und gegrillte Pellkartoffeln

„ S C H A R F M A C H E R “ 	 22,50 EUR
250 Gramm Rumpsteak mit geschrotetem Pfeffer, Kräuterbutter und einem
großen gemischten Salat vom Markt, dazu Steakbrot

Zu allen Pastagerichten reichen wir Ihnen frische Salate vom Markt und gehobelten Parmesan 2.

FISCHFISCH
G E B R AT E N E S  P A N G A S I U S F I L E T 	 14,50 EUR
auf mediterranem Gemüse an Safransauce und Pommes Macaire

G E B R AT E N E S  L I M A N D E S F I L E T 	 17,50 EUR
angerichtet auf Broccoli-Karotten-Vanillegemüse, dazu reichen wir Ihnen	
Kräuterkartoffeln

G E B R AT E N E R  V I C T O R I A S E E B A R S C H 	 18,50 EUR
aromatisiert mit Kräutern und Knoblauch, Kohlrabistäbchen und Grillkartoffeln 

PASTAPASTA

SCHLEMMereienSCHLEMMereien

Zusatzstoffe siehe letzte Seite.



V E LT I N S  C U R U B A ,  V + L E M O N ,   0,33l 3,00 EUR 
V + C O L A  1, 10

V E LT I N S  A L K O H O L F R E I    0,33l 3,00 EUR

V I TA M A L Z 1       0,33l 3,00 EUR 

M A I S E L ` S  H E F E W E I Z E N  A L K O H O L F R E I  0,5l 4,00 EUR

M A I S E L ` S  W E I Z E N  D U N K E L    0,5l 4,00 EUR

M A I S E L ` S  W E I Z E N  K R I S TA L L   0,5l 4,00 EUR

Zusatzstoffe siehe letzte Seite.

SANDEMAN  SHERRY  MED IUM  DRY  15% vol. 5cl 3,50 EUR

M A R T I N I  B I A N C O  15% vol. 5cl 3,50 EUR

M A R T I N I  D R Y  15% vol. 5cl 3,50 EUR

G L A S  P R O S E C C O  10,5% vol. 0,1l 3,50 EUR

C A M P A R I 1  –  O R A N G E  40% vol. 5cl 5,50 EUR

F L A S C H E  P R O S E C C O  10,5% vol. 0,75l 19,50 EUR

F R I S C H E S  V E LT I N S     0,3l 2,90 EUR
       0,4l 3,50 EUR       

F R I S C H E S  V E LT I N S  A L S T E R / R A D L E R  0,3l 2,90 EUR
        0,4l 3,50 EUR
       

B A Y R E U T H E R  A K T I E N       0,3l 3,30 EUR

H Ö V E L S D U N K E L      0,3l 3,30 EUR

M A I S E L ` S  H E F E W E I Z E N    0,3l 3,30 EUR
       0,5l 4,50 EUR

O R I G I N A L  0,5l 4,50 EUR



J O H N N I E  W A L K E R  R E D  L A B E L 	 40% vol.	 4cl	 4,00 EUR

J I M  B E A M 	 40% vol.	 4cl	 4,00 EUR

J A C K  D A N I E L S 	 40% vol.	 4cl	 4,50 EUR

D I M P L E 	 40% vol.	 4cl	 4,50 EUR

C H I V A S  R E G A L 	 40% vol.	 4cl	 5,00 EUR

G L E N F I D D I C H  M A LT 	 40% vol.	 4cl	 5,50 EUR

B A C A R D I  C O L A 1, 10	 	 	 	 4cl	 5,50 EUR

W O D K A  L E M O N 7, 11	 	 	 	 4cl	 5,50 EUR

W H I S K E Y  C O L A 1, 10	 	 	 	 4cl	 5,50 EUR

G I N  T O N I C 11	 	 	 	 	 4cl	 5,50 EUR

S O U T H E R N  C O M F O R T  G I N G E R  A L E 1	 4cl	 5,50 EUR

H A V A N A  C L U B  C O L A 1, 10		 	 	 4cl	 6,50 EUR

WHISKYWHISKY

LONG DRINKSLONG DRINKS

Zusatzstoffe siehe letzte Seite.

F E R N E T  B R A N C A 	 42% vol.	 2cl	 2,20 EUR

F E R N E T  M E N TA 	 40% vol.	 2cl	 2,20 EUR

U N D E R B E R G 	 44% vol.	 2cl	 2,20 EUR

A V E R N A 	 32% vol.	 2cl	 2,40 EUR

R A M A Z Z O T T I 	 30% vol.	 2cl	 2,40 EUR

J Ä G E R M E I S T E R 	 35% vol.	 2cl	 2,40 EUR

S A M B U C A  M O L I N A R I  	 42% vol.	 2cl	 2,40 EUR

B A I L E Y S 1 	 17% vol.	 2cl	 2,40 EUR

M A R I A C R O N 	 36% vol.	 2cl	 2,40 EUR

T E Q U I L A  ( W E I S S  /  B R A U N ) 	 36% vol.	 2cl	 2,40 EUR

ALKOHOLISCHESALKOHOLISCHES



A S B A C H  U R A LT  36% vol. 2cl 2,50 EUR

M A LT E S E R  A Q U A V I T  40% vol. 2cl 2,50 EUR

J U B I L Ä U M S  A Q U A V I T  42% vol. 2cl 2,70 EUR

L I N I E  A Q U A V I T  41,5% vol. 2cl 2,70 EUR

O S B O R N E  V E T E R A N O  36% vol. 2cl 3,00 EUR

R E M Y  M A R T I N  V. S . O . P  40% vol. 2cl 3,10 EUR

H E N N E S S Y  V . S  40% vol. 2cl 3,10 EUR

G R A P P A   40% vol. 2cl 3,50 EUR

W O D K A   37,5% vol. 4cl 4,00 EUR

B A C A R D I  37,5% vol. 4cl 4,00 EUR

G O R D O N ’ S  G I N  37,5% vol. 4cl 4,00 EUR

G R A P P A  D I  P R O S E C C O   40% vol. 2cl 5,00 EUR
A N D R E A  D A  P O N T E

Zusatzstoffe siehe letzte Seite.

A P O L L I N A R I S  „ S E L E C T I O N “ ,   0,25l   2,50 EUR
A P O L L I N A R I S  „ S I L E N C E “   0,75l   6,50 EUR

C O C A  C O L A 1, 7, 10 ,  F A N TA 1, 7  0,3l  2,90 EUR
S P R I T E ,  C O C A  C O L A  L I G H T 1, 4, 6, 10  0,4l  3,50 EUR 

A P F E L S C H O R L E     0,3l  2,90 EUR
       0,4l  3,50 EUR 

S C H W E P P E S ,  T O N I C 11   0,2l  2,50 EUR
G I N G E R  A L E 1,  B I T T E R  L E M O N 7, 11



G L A S  T E E  2,50 EUR
Friesen Mischung, Darjeeling, Earl Grey, Fruchtgarten, Grüner Tee,
Früchte Mischung, Hagebutte, Pfefferminze, Weisser Tee,
Grüner Tee Pfirsich, Kräutertee, Rooibos Vanille

K Ä N N C H E N  T E E  a u f  d e m  S t ö v c h e n  s e r v i e r t  3,50 EUR
Friesen Mischung, Darjeeling, Earl Grey, Assam, Weisser Tee,
Früchte Mischung, Kamille, Pfefferminze, Rooibos Vanille
Tulsi Harmonie, Waldbeere, Grüner Tee

TA S S E  K A F F E E  2,10 EUR

K Ä N N C H E N  K A F F E E  3,50 EUR

E S P R E S S O  2,00 EUR

E S P R E S S O  D O P P I O  3,50 EUR

C A P P U C C I N O  3,00 EUR

M I L C H K A F F E E  3,50 EUR

L AT T E  M A C C H I AT O  3,50 EUR

A P F E L S A F T,  O R A N G E N S A F T   0,2l   2,50 EUR
      0,4l   3,80 EUR

K I R S C H N E K TA R ,  B A N A N E N N E K TA R  0,2l   2,80 EUR
      0,4l   4,20 EUR

K I B A  ( M i x  K i r s c h -  u n d  B a n a n e n n e k t a r )  0,2l   2,80 EUR
      0,4l   4,20 EUR

P F I R S I C H S A F T,  A N A N A S S A F T,  0,2l   2,80 EUR
M A R A C U J A S A F T     0,4l   4,20 EUR

Zusatzstoffe siehe letzte Seite.

 3,50 EURH E I S S E  S C H O K O L A D E



V E N E T I E N  –  I T A L I E N  –  V I N I C O L A  S E R E N A

P I N O T  G R I G I O  D E L  V E N E T O ,  W E I S S  0,2l 3,90 EUR
trocken, unkompliziert, harmonische Säure    0,5l   8,50 EUR

M E R L O T  D E L  V E N E T O ,  R O T    0,2l 3,90 EUR
trocken, knackige Frucht, rund und weich    0,5l   8,50 EUR

2 0 0 8  S I LV A N E R  Q b A ,  T R O C K E N   0,2l 4,20 EUR
W I N Z E R  S O M M E R A C H ,     0,75l  14,90 EUR
F R A N K E N / D E U T S C H L A N D     
finessenreiches Bukett von Birne und Apfel, lebendig mit Nuancen
von Kräutern, mineralisch

2 0 0 8  G R A U B U R G U N D E R  M L ,  T R O C K E N  0,2l 4,20 EUR
W E I N G U T  O T T O  L A U B E N S T E I N ,   0,75l   14,90 EUR
N A H E / D E U T S C H L A N D 
frisch, aromatisch, füllig

2 0 0 7  B L A N C  D E  N O I R ,  T R O C K E N   0,2l 4,20 EUR
W E I N G U T  O T T O  L A U B E N S T E I N ,   0,75l   14,90 EUR
N A H E / D E U T S C H L A N D   
zarte Aromen von Birne und Zitronenmelisse

2 0 0 8  G R Ü N E R  V E LT L I N E R  „ H U G O “ ,   0,2l 4,50 EUR
T R O C K E N ,  W E I N G U T  M A R K U S  H U B E R ,  0,75l   15,20 EUR
T R A I S E N TA L / Ö S T E R R E I C H
helles grüngelb, in der Nase exotische Frische,  grüner Apfel,
mineralisch unterlegt, am Gaumen knackig und fest, saftig im Abgang 

2 0 0 8  R I E S L I N G  M L ,  T R O C K E N   0,2l  4,50 EUR
W E I N G U T  O T T O  L A U B E N S T E I N ,   0,75l   15,20 EUR
N A H E / D E U T S C H L A N D   
gehaltvoll und weich, ohne spitze Säure 

2 0 0 8  K L E I N  P A R Y S  C H A R D O N N AY,  0,75l   15,90 EUR
T R O C K E N ,  K L E I N E  P A R Y S  W I N E R Y,
P A A R L / S Ü D A F R I K A   
saftiger und kräftiger Chardonnay - buttrig und bananig, schön säurearm

Zusatzstoffe siehe letzte Seite.



2 0 0 8  D O R N F E L D E R ,  Q b A ,  T R O C K E N 	 0,2l	 4,20 EUR
W E I N G U T  O T T O  L A U B E N S T E I N , 	 	 0,75l  	 14,90 EUR
N A H E / D E U T S C H L A N D  	
Diesen Dornfelder zeichnen seine tiefrote Farbe, mit violetten Reflexen,
seine gehaltvollen  Aromen von Kirschen und Holunderbeeren aus.

2 0 0 8  D O R N F E L D E R  Q b A ,  F E I N H E R B 	 0,2l	 4,20 EUR
W E I N G U T  O T T O  L A U B E N S T E I N , 	 	 0,75l  	 14,90 EUR
N A H E / D E U T S C H L A N D  	
Ein molliger, etwas süßlicher Dornfelder. Ganz angenehm zu trinken – 
doch Vorsicht:  Wenn man nicht aufpasst, ist ruck zuck die Flasche leer.

2 0 0 8  L E M B E R G E R ,  Q b A ,  T R O C K E N 	 0,2l	 4,50 EUR
S TA AT S W E I N G U T  W E I N S B E R G , 	 	 0,75l  	 15,20 EUR
W Ü RT T E M B E R G / D E U T S C H L A N D  	
tief purpurrot, Fülle in Aroma, körperreich und ausgereift

2 0 0 8  C H I A N T I  „ V E R N A I O L O ,  D O C G , 	 0,2l	 4,90 EUR
T R O C K E N  R O C C A  D E L L E  M A C I E ,  	 	 0,75l  	 17,90 EUR
T O S K A N A / I TA L I E N
Ein schlanker, edler Chianti mit feiner Struktur und  rassigem Temperament. 
Sein feines Aromenspiel ist einfach beeindruckend.

2 0 0 7  E D U L I S  S E M I  C R I A N Z A ,  T R O C K E N 	 Flasche  	 17,50 EUR
B O D E G A S  A LTA N Z A ,  R I O S J A / S P A N I E N  	
Aroma von Wildfrüchten, weich und geschmeidig

2 0 0 8  K L E I N  P A R Y S  S H I R A Z ,  T R O C K E N 	 Flasche  	 18,50 EUR
KLE INE  PARYS  W INERY, PAARL/SÜDAFR IKA  	
intensive rote Farbe mit reifen Fruchtaromen und leichtem Pfeffer,
feine rauchige Tannine mit schokoladigem Abgang

PERLWEINPERLWEIN
L E N Z  S E C C O  R I E S L I N G  T R O C K E N 	 	 0,1l	  3,50 EUR
Q U A L I T Ä T S W E I N  B . A  	 	 	 	 0,75l  	 19,50 EUR
RHE INGAU-WE INGUT  SCHUMANN-NÄGLER
trocken - die Prosecco Alternative

ROTWEINEROTWEINE

1. mit Farbstoff • 2. mit Konservierungsstoff • 3. mit Geschmacksverstärker • 4. mit Süßungsmittel • 4b. mit einer	
Zuckerart und Süßungsmittel • 5. kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken • 6. enthält eine Phenylalanin-	
quelle • 7. mit Antioxidationsmittel • 8. mit Phosphat • 9. mit Milcheiweiß • 10. koffeinhaltig • 11. chininhaltig • 12. ge-
schwärzt • 13. geschwefelt • 14. mit Nitritpökelsalz • 15. mit Nitrat • 16. gewachst • 17. Taurin • 18. gentechnisch	
veränderter Rohstoff • 19. Formvorderschinken 
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